CAVE DE CLOCHEMERLE

AOP BEAUJOLAIS-VILLAGES

TERROIR VINIFCATION

Granite argilo Pressurage dés le ramassage terminé.

sableux Fermentation en fit de chéne 9 a 12
mois.

DEGUSTATION

P Robe or.

Un nez complexe d'épices avec des
C notes beurrées et vanillées.

<—> Labouche est ample.

ACCORD METS ET VINS

Produits nobles Plateau de fruits
de mer

Viandés blénches



http://www.cavedeclochemerle.fr/
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
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https://www.instagram.com/cavedeclochemerle/
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