CAVE DE CLOCHEMERLE

AOP BEAUJOLAIS-VILLAGES

TERROIR VINIFCATION
Granite argilo Pressurage dés le ramassage terminé,
sableux élevé sur lies fines, une fois la

fermentation alcoolique terminée.
Vinification a base température afin
de préserver les aromes.

DEGUSTATION

&P Robe jaune pale.

Un nez fourage avec des notes
C d'agrumes et de fruits blancs.

<—> Labouche est fraiche et tendue.

ACCORD METS ET VINS

Viande blanche Poissons -
Fruits de mer
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