CAVE DE CLOCHEMERLE

X

AOP BEAUJOLAIS VILLAGES

Alcool Gamay noir 14 - 22 mois 6 - 8 °C
125 % Vol.  a jus blanc

TERROIR VINIFCATION

Granitique Pressurage dés le ramassage fini.
Vinification a base température.

DEGUSTATION

Robe rose.

Un nez aromatique sur des notes de
fruits exotiques et florales.

<—> Labouche est fraiche et fruitée.
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Viand banche - Poissons
Barbecue

Apéritif

CONTACT
n Cave de Clochemerle .
Cave de Clochemerle - 22 Place du Petit Tertre,

69460 VAUX-EN-BEAUJOLAIS
a cavedeclochemerle Tel : 04 74 03 26 58 - Mail : caveaudeclochemerle@orange.fr
www.cavedeclochemerle.com



http://www.cavedeclochemerle.fr/
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.instagram.com/cavedeclochemerle/
https://www.instagram.com/cavedeclochemerle/

