
DÉGUSTATION 

Robe dorée.

Un pétillant auxc arômes très
subtils et son nez fruité.

La bouche d’une belle longueur
est élégante, vive et d’une
minéralité affirmée.

CAVE DE CLOCHEMERLE
Blanc de Blancs

6 - 8 °C1 - 2 ansChardonnayAlcool
12,5 % Vol.

Vinifié selon la méthode
traditionnelle.*

VINIFCATION 

Granite argilo
sableux

TERROIR 

ACCORD METS ET VINS 

PRODUIT DE FRANCE 

Apéritifs Desserts

Cave de Clochemerle - 22 Place du Petit Tertre,
69460 VAUX-EN-BEAUJOLAIS

CONTACT

Tel : 04 74 03 26 58 - Mail : caveaudeclochemerle@orange.fr

www.cavedeclochemerle.com

Cave de Clochemerle 

@cavedeclochemerle 

http://www.cavedeclochemerle.fr/
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.facebook.com/caveaudeclochemerle
https://www.instagram.com/cavedeclochemerle/
https://www.instagram.com/cavedeclochemerle/

